ANTIPASTI
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Polpette di patate viola, con cuore di peperoni rossi, crema
di scalogno e salvia fritta

€14,00

Tartare di tonno rosso, piadina fritta e maionese alla soia

€16,00

Degustazione di pizze fritte:

. Salsa di pomodoro e Parmigiano Reggiano
. Zucchine marinate e Alici
J Ricotta mantecata e polvere di prosciutto

€13,00

Carpaccio di Manzo, maionese alle patate, rapa rossa e
crema al Parmigiano Reggiano DOP

€14,00 @

Tagliere di salumi servito con tigelle e piadina artigianali:
Prosciutto di Parma 24 Mesi DOP, Mortadella di Bologna IGP,
Salame di Felino IGP, Salame Rosa e Lonzino lardellato

€16,00 @

Squacquerone di Romagna DOP €3,50
Carciofini sott’olio € 4,00



PRIMI PIATTI
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Spaghetto alla chitarra ai 3 pomodori, basilico e terra di
taralli e polvere di olive

€14,00 ® @

Paccheri freschi in crema di piselli, guanciale e stracciatella
di burrata

€14,00 @

Ravioli verdi ripieni di mascarpone, crema di peperoni
all’agro, salsiccia e zabaione salato

€16,00 @

Fregola sarda con cozze, calamari, datterini canditi e
bottarga

€16,00

Tagliatelle tradizionale al ragu

€14,00

Tortellini artigianali in crema di Parmigiano

€16,00



SECONDI & CONTORNI
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Crostatina con caponata di verdure, crema di carote al curry
e bufala

€16,00

Trancio di Baccala con pomodorini, capperi e olive
taggiasche, su gazpacho e olio alla maggiorana

€16,00 ®

Filetto di maialino bardato, millefoglie di patate, pak-choi
piastrato e fondo bruno al rum

€17,oo@

Manzo cube-roll Prussiano, patate arrosto e salsa olandese al
rosmarino

€19,00 @

Cotoletta alla Bolognese
€17,00
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Insalata di pomodoro e cetriolo Verdure alla griglia
€5,00 €6,00
Misticanza Patate al forno

€4,00 €6,00



DOLCI
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Mousse allo yogurt, dadolata di pesche, crumble alle
mandorle e gel a passion fruit

€6,00 @

Cake al cioccolato gold e lamponi, gelato alla vaniglia e
coulis ai frutti rossi
€7,00

Semifreddo al gianduia, carrot cake e salsa di carote alla
vaniglia

€8,00 @

Tartelletta all’Olio Extraverine di Oliva BIO della Corte,
mousse a cioccolato bianco, more e pistacchi
€7,00

Gelati e Sorbetti

€4,00 @

Frutta fresca di stagione

€4,00 @
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VIENE NATURALE

“La nostra cucina é proprio

come noi: vera, creativa,
appassionata ed
M elegantemente naturale”
\ %—

Scopri quanto si puo
inventare con ingredienti
genuini, rigorosamente di

stagione, alcuni dei quali di
nostra produzione diretta.

CONTATTI
s ABB
@) 3281803012 A
«, ‘;ﬂ“\';g >
8 info@cortedellabbadessafarm.it S LW e L
w ,‘fh Yo
@ www.cortedellabbadessafarm.it 3 L o
0\) 0$\°~’
cortedellabbadessa AGRYT

Pane di nostra produzione & Coperto €3
Se hai un’allergia o un’intolleranza ricordati di farlo presente al cameriere



